DEN

SHRIMPS

Produkt-Information
Blacktiger Sushi Ebi gekocht. Komplett entdarmt. Gekocht.
Mit Schutzglasur.

BIO

Herkunft

Eden Shrimps werden in kleinen Teichen in
geschitzten Mangrovenwalder in Vietnam,
im sudlichen Mekong-Delta aufgezogen.
Die Eden Shrimps-Produktion ist Teil eines
staatlichen Schutzprogramms fiir die Erhal-
tung und Wiederaufforstung der wertvollen

Zubereitung

Wahrend 24 Stunden im Kihlschrank oder unter fliessendem
Wasser auftauen. Rohes Produkt. Crevetten miissen immer
komplett durchgegart werden.

Mangroven.
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South China
Sea

Zutaten
Blacktiger Crevetten (Penaeus monodon) 80 %, Schutzglasur, Salz.

Natiirliche Crevetten

Diese Eden Shrimps sind ein reines Natur-Produkt ohne jegliche
chemische Behandlung oder Zusatzstoffe, gemass Bio Suisse
Richtlinien fur biologische Aquakultur.
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Bio-Aquakultur

In der Bio-Aquakultur von Eden Shrimps sind ,
Medikamente, Chemikalien und Farbstoff NSt (BB Eiat Sitatfor :
generell untersagt. Die Garnelen ernahren sich 9
ausschliesslich von nattirlich vorkommendem
Plankton und Kleintieren.

www.edenshrimps.

Foodfacts
Hygiene-Empfehlung 100 g enthalten:
Mehr I.nfos.unteri Weitere Tipps und detaillierte Energie 370 kj (89 kcal)
www.silvofishery.com Empfehlungen sowie Infos im

Aufzucht-Methode Web unter: www.edenshrimps/ Fett <1g
Name: Blacktiger (Penaeus monodon) Hygiene- und Zubereitungs- Kohlenhydrate <lg
Aquakultur: Biologische Aquakultur ohne Empfehlung. Oder unter Eiweiss 20¢g

Zusatzfutterung, Silvofishery www.marinex.ch/sortiment/ Sal 08
Herkunft:  Vietnam, Camau edenshrimps. alz <Ussg

Blacktiger Sushi Ebi, gekocht 3L geschalt 1 kg Beutel 10x 1 kg BIO-44110 7640124320290
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