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Produkt-Information
Blacktiger Sushi Ebi cuit. Sans boyau. Décortiqué.
Avec givre.

BIO

Origine

Des Eden Shrimps grandissent dans des petits
étangs situé dans des foréts de mangrove

du delta du Mékong delta en Viétnam. La
production des Eden Shrimps fait partie d’un
programme de protection du gouvernement
pour le mantien et le reboisement des foréts
de mangroves précieuses.

Préparation

Décongeler dans le réfrigerateur pendant 24 heures ou sous |‘eau
courante. Produit cuit. Il est obligé de toujours bien cuire des
crevettes.
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Ingrédients
Blacktiger Crevettes (Penaeus monodon) 80 %, givre, sel.

Crevettes naturelles

Des Eden Shrimps sont un produit complétement naturel sans
traitement chimique ou additives selon des directives de Bio Suisse
pour l‘aguaculture biologique.
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Aquaculture biologique

L'aquaculture biologique d’Eden Shrimps
interdit I'usage des médicaments, des produits
chimiques et des colorants. Des crevettes se
nourrissent uniquement du plancton et des
petits animaux.
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Eden Shrimps

New lnternet Siteif
www.edenshrimps.c

Foodfacts
100 g contient:
Plus d‘infos sur: Mesures hygieniques Z . .
www.silvofishery.com Plus de conseil et des recom- Energie 370 kj (89 keal)
Elevage mondations en detail ainsi Gras <lg
Nom: Blacktiger (Penaeus monodon) que plus d'infos sur notre site Hydrates de carbon <1lg
Aquaculture:Aquaculture biologique sans ali- d Internet www.edenshn‘mps/ Protéine 208
ment complémentaire,Silvofishery ~ Hygiene et sur www.marinex.
Origin: Viétnam, Camau ch/assortiment/EdenShrimps Sel <08g

Blacktiger Sushi Ebi, cuit décortiqué 1 kg sac 10x 1 kg BIO-44110 7640124320290
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