Fish & Food Master Arne van Grondel

EDEN SHRIMPS® werden mit dem begehrten
Naturland Bio-Zertifikat ausgezeichnet
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Die Basis zum natirlichen Genuss liefert
die Natur selbst!

Hier zu Lande diirfen sich alle Liebhaber in der Schweiz auf
die weltweit, allerersten Naturland EDEN SHRIMPS® aus
biologischen Aquakultur, kleiner, traditionellen Bauern-

Familien-Betrieben, im grossen Mekong-Delta, aus

Vietnam, freuen.

verantwortungsvoll produzierten Crevetten

mehr Infos unter:
www.edenshrimps.ch

Jetzt kdnnen die letzten Zweifler
ihre Bedenken liber Bord
werfen, denn EDEN SHRIMPS ®-
Produkte stammen
ausschliesslich aus biologischer
Aquakultur und sind mit dem
international anerkannten
Standard von Naturland bio-

zertifiziert.
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Naturland garantiert die Einhaltung der
strengen Bestimmungen der EDEN
SHRIMPS®-Produkte.

Somit erfiillt EDEN SHRIMPS die weltweit hochsten
Umwelt- und Sozialstandards! Knackig und delikat,
gehoren diese Garnelen rund um den Globus zu den

beliebtesten Meeresfriichten iiberhaupt.

wirtschaftlich
wichtigsten Krustentiere

und Uberfischung verarmt der Lebensraum Meer.

mehr Infos unter:
www.edenshrimps.ch/Die Blacktiger Crevette

Wir benotigen die kontrollierte
Nachzucht in Aquakulturen, um
die natiirlichen Okosysteme der
Weltmeere zu schiitzen und zu

erhalten.
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Fish & Food Master Arne van Grondel

EDEN SHRIMPS® — aus den
schiitzenswerten Mangroven

In Vietnam, im stidlichen Teil des weiten Mekong-Deltas,
wird die kontrollierte Aufzucht von Eden Shrimps, mit dem
System aus der sogenannten Silvo-Fishery, in den
Mangroven als Alternative, bei denen im vornherein die
Umweltbelastungen vermieden werden kdnnen, immer
wichtiger.

fest im Biss, von einer zarten Konsistenz

Bei dieser besagten extensiven
Zero Input-Aufzucht wird den
Crevetten keine zusatzliche
Nahrung, Diingung und weitere
Hilfsstoffe zugefiihrt.

Eden Shrimps auf eine ganz Im Zyklus des Gezeitenstroms,
natiirliche Weise wdhrend der Voll- und Neu-

g g Mond-Phasen, wenn der
optimalen artgerechten Bedingungen, erndhren. Gezeitenunterschied am
Nachhaltige Standards sind fiir den Ausbau dieses grossten ist, werden bei Ebbe
Wirtschaftszweiges unerlasslich. die Schleusen wiederum

geoffnet, damit die
angewachsenen und
geschlechtsreifen Crevetten auf
ihrer Wanderung, ihrem
natiirlichen Trieb folgend, in
Richtung Meer zum Laichen, an
der offenen Schleuse abgefischt
werden kénnen.

mehr Infos unter:
www.edenshrimps.ch/Der Mangrovenwald
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Hohe Eigenproduktion der Mangroven

Mit Hilfe traditioneller Methoden kann eine naturnahe
Aquakultur ressourcenschonend und energieeinsparend
gestaltet werden. Diese Form der Garnelenzucht verbindet
die natiirlich hohe Eigenproduktion des Mangroven-
Waldes mit aktivem Umweltschutz. Denn jede Farm ist
Teil eines staatlich festgelegten Planes fiir die
Wiederaufforstung und Schutz der Walder.

wichtige

Lebens- und Nahrungsgrundlage fiir die Bevélkerung Einige Pflanzen kéinnen wie

Kakteen Wasser speichern, um
der Salzkonzentration zu
begegnen. Das wirkt sich positiv
auf die Kiistenerosion aus und
das Hinterland verédet nicht!

Im riesigen Geflecht der
Mangroven leben Reptilien und
Sdugetiere. Wasservogel haben
dort ihre Nester. Das Wurzel-
werk bietet Fischen, Muscheln
und Krabben einen sicheren
Lebensraum und ihren
Jungtieren beste Bedingungen.

Mangrovenwald besteht aus Bédumen und Strduchern

zum Kronenansatz dem salzigen Wasser ausgesetzt.

An diese Lebensbedingungen haben sie sich gut angepasst:
Mangroven sind gigantische Filteranlagen. Sie nehmen
Uberschiissige Nahrstoffe auf und entlasten Kisten-

. . . . . Deshalb werden die Mangroven
gewasser, indem sie Salz in ihren Zellen einlagern.

als Kinderstube der Ozeane
bezeichnet. Auch fiir Menschen
sind sie lebensnotwendig: Sie
bieten Schutz vor Flutwellen und

mehr Infos unter:
www.edenshrimps.ch/Nachhaltigkeit von Eden Shrimps

Erosion.
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Die Natur ist eine Fabrik!

Wir leben auf einem hungrigen Planeten — hungrig nach
Nahrungsmitteln fiir die wachsende Weltbevélkerung.

Klimaerwarmung und Raubbau an der Natur konnen
unsere Lebensgrundlagen zerstoren.

Der hungrige Planet

Denn die Natur ist eine Fabrik, die unendlich produzieren

kann!

Daher ist der Grundstock,
verbunden mit einer
verantwortungsvollen
Nutzungsrate der erneuerbaren
Ressourcen, fiir kiinftige
Generationen, zu bewahren.
Das macht Sinn!

Auf der ganzen Welt gibt es
Aquakulturen, die
verantwortungsvoll gemanagt

deshalb geniessen, weil friihere Generationen sie nicht werden. Auf diese Weise wird
geplindert haben. der Erhalt der Fisch- und

Seafood-Bestiande gewdhrleistet
Wir spuren instinktiv, dass es ein schrecklicher Fehler ist, und dies trégt zum Schutz des
eine erneuerbare Ressource so lange auszupliindern, bis sie Lebensraumes Meer bei.

verschwunden ist.
Die okologische Aquakultur ist
mehr Infos unter: der Losungsansatz mit der

www.wwf.ch/de/hintergrundwissen/wasser/meere durchgreifenden Wirkung!
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Naturland - gut fiir Mensch, Tier und
Natur!

Mit der Bio-Zertifizierung durch Naturland verfiigt das
Silvofishery® Aquakultur-System von EDEN SHRIMPS iiber
eine international anerkannte Mehrleistung fiir eine
besonders umweltfreundliche Aquakultur!

Einhaltung der
anspruchsvollen Standards in der Naturland-Bio-Aquakultur

Eden Shrimps-Produkte aus biologischer Aquakultur sind
gemdss dem international anerkannten Standard von
Naturland zertifiziert

Informieren Sie sich liber die

e Naturland garantiert die Einhaltung der strengen ganze Vielfalt der
Bestimmungen in sdmtlichen Herkunftslandern der Eden leistungsstarken Naturland
Shrimps-Produkte. Partner aus Handel und

Verarbeitung!

mehr Infos unter: Und wir von der MARINEX sind

www.naturland.de mit den Marken EDEN
SHRIMPS®, animare® und
PacifcBlue® dabei:
www.naturland.de/partner
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Silvo-Fishery® — die natiirliche Aufzucht!

Die EDEN SHRIMPS®, unsere Bio Blacktiger, aus
okologischer Aquakultur, aus dem weitlaufigen Mekong-
Delta, in Vietnam, mit der biologischen Zertifizierung von
Naturland, sind der reinste und unverfalschte Genuss pur!

naturnahen Teich- und Kanal-
Anlagen

intakten Okosystems

zusdtzliche Fiitterung verzichtet

Denn
, hicht nur eine ausgewogene, natiirliche
Ernahrung, sondern auch geniigend Bewegungsfreiheit.

mehr Infos unter: n
www.silvofishery.com/de

Der Vorteil der artgerechten
Haltung liegt auf der Hand: Die
Tiere stehen nicht unter Stress
und sind eindeutig viel
gesiinder.

Der Einsatz von Medikamenten,
Hilfsstoffe und Farbstoffe ist
generell untersagt. Es kommen
mit Sicherheit keine Antibiotika
zur Anwendung.

Auch Gentechnik, Pestizide und
Kunstdiinger sind in der
Naturland Bio-Aquakultur tabu.

Vorteile, die man schmecken
kann, denn hier essen <lhre>
Gaste wirklich nur, was sie essen
wollen: reine Natur!

Bio-Garnelen
¢ natiirlich, was sonst?
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Natiirliche Verarbeitung!

So natiirlich die Aufzucht, so natirlich ist auch die weitere
Verarbeitung, denn unmittelbar nach der Ernte werden
die fangfrischen Bio Blacktiger vor Ort schonend
verarbeitet und tiefgefroren.

ohne Schwefel und Phosphate

Ganze Blacktiger Tails ohne Kopf mit Schale

geschdlt und cut-veined
Tail-on

gekocht geschdilt, mit oder oder Tail-on

zu Spiessen weiterverarbeitet

So kommen die wunderschonen EDEN SHRIMPS® Garnelen
fur Gastronomie und Zulieferer, flir Verarbeiter und
Einzelhandel auf den européaischen Markt.

Eden Shrimps sind reine
Naturprodukte.

Eden Shrimps Silvofishery-
mehr Infos unter: n Garnelen sind garantiert ohne

www.edenshrimps.ch/Im Angebot Phosphate behandelt.

Eden Shrimps Naturland Bio
Crevetten sind gemass den
Naturland Richtlinien fiir Bio-
Aquakultur erzeugt und absolut
frei von Zusatzstoffen.
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Krabben, Crevetten, Garnelen, Shrimps,
Prawns oder Gambas?

Viele reden dariiber: aber was ist das genau? Hier eine
kurze Liste. Und doch meinen alle dasselbe: Crevetten!

In Spanien kronen sie die Paella
e gambas

Die Englander sprechen von

Was sind Black Tiger?

Blacktiger sind an ihrem langen Hinterleib, mit der
dunklen Farbung und den gelben Querstreifen leicht zu
erkennen, der ausgestreckt oder gekriimmt getragen wird
und im Verhiltnis zum Vorderkorper stark entwickelt ist.

Die Blacktiger zédihlen zu den gréssten
Garnelen auf dem Markt

mehr Infos unter:
www.wikipedia.org/Blacktiger

Alle dieses Crevetten, Garnelen,
Shrimps oder Gambas gehoren
der Ordnung Decapoda oder
Zehnfusskrebse.

Darunter zdhlt man circa 10000
Arten Krebstiere, wie die
Grosskrebse, Flusskrebse,
Hummer, Langusten und
Garnelen.
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Wie kommen EDEN SHRIMPS® zu lhnen?

Kochen mit Garnelen, das ist Kochkunst vom Feinsten und
zugleich deftige Hausmannskost, es kommt nur auf den
Standort an!

Krustentiere eine uralte Tradition und
gehéren zum Kiichenalltag

Verbraucher in Binnenldndern, wie die Schweiz
oder Osterreich

Der bewusste Verbraucher geniesst natiirliche Eden
. : con]

Die umfassende Prozess-
iibergreifende Nachhaltigkeit
von Eden Shrimps verpflichtet
die gesamte Handelskette zu:
¢ Umweltschonender
Transport per Schiff und Bahn

mehr Infos unter: e Flugtransporte sind stets
www.edenshrimps.ch/WWF Seafood Group ausgeschlossen

¢ Einsatz modernster Anlagen

e Zusammenarbeit mit

kompetenten Partnern
¢ Offene Informations-Politik

Fiir die Schweiz und Osterreich werden Eden Shrimps von
den nordischen Seehafen auf dem Wasserweg liber den
Rhein bis nach Basel transportiert.
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Fish & Food Master Arne van Grondel

Eine Reise zuruck zur Natur

www.edenshrimps.ch
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